
PER INIZIARE |  STARTERS
PIATTO DI SALUMI & FORMAGGI1,7,5 € 13
Speck,salami & cheese plate

LA MONTANARA7 € 8,5
insalata,speck,pomodoro,grana a scaglie / salad,speck,tomatoes,grana cheese

LA DIETETICA4,7 € 8,5
insalata,tonno,pomodoro,olive,form. Dobbiaco / salad,tuna fish,olives,tomatoes,cheese

INVOLTINI DI SPECK E FORMAGGIO FRESCO CON STRUDEL SALATO (PERE, NOCI, TALEGGIO & RADICCHIO) 1,3,5,7,8 € 11
Speck & fresh cheese rolls with pears, walnuts, taleggio & radicchio

PRIMI PIAT TI  |  F IRST COURSES
C A S U N Z I E I  A L L E  R A P E  R O S S E 1 , 3 , 7 , 1 1  €  1 4
Home-made beetroot ravioli

TA G L I O L I N I  A L  M I R T I L LO , M A S C A R P O N E  E  S P E C K 1 , 3 , 7 €  1 4
Tagliolini with blueberries, mascarpone cheese & speck

TA G L I AT E L L E  A L  R A G Ù  D I  C E R V O 1 , 3 , 7 €  1 4
Venison ragù tagliatelle

G A R G A N E L L I  S A L S I C C I A  &  R A D I C C H I O 1 , 3 , 7 €  1 2 , 5
Garganelli with sausage and radicchio

T O R T E L LO N I  A I  F U N G H I  P O R C I N I  TA R T U FAT I 1 , 3 , 7  €  1 3 , 5
Porcini mushrooms tortelloni

M I N E S T R A  D E L  G I O R N O 1 , 3 , 5 , 7 , 9 €  8 / 1 0
Daily soup

B I S  D I  P R I M I  ( M I N . 2  P E R S . ) C A D . / E A C H  €  1 8 )
Mix of 2 pasta dishes (min. 2 pers.)

PA S TA  A L  P O M O D O R O   /  R A G Ù €  9
Tomato/ragù pasta

SECONDI PIAT TI  |  SECOND COURSES
C U B E R O L L  D I  M A N Z O  I R L A N D E S E ( C O N T R O F I L E T T O )  C O N  PATAT E  A L L ’ A M P E Z Z A N A  E  V E R D U R E  A L L A  G R I G L I A  5 €  2 9
Boneless Cube-Roll steak with ampezzana potatoes & grilled veggies

G O U L A S H  D I  V I T E L LO  C O N  P O L E N TA 1 €  1 9
Veal goulash (spicy) & polenta

F I L E T T O  D I  M A I A L E  N E L LO  S P E C KC O N  PATAT E  A L L ’ A M P E Z Z A N A 5 €  1 7
Speck-rolled Pork fillet with ampezzana potatoes

U O VA  A L LO  S P E C K  &  PATAT E  A L L ’ A M P E Z Z A N A 3 , 7 , 5 €  1 1
Fried eggs & speck with ampezzana potatoes

B R A C I O L A  D I  V I T E L LO  &  V E R D U R E  A L L A  G R I G L I A €  2 0
Veal chop & grilled veggies 

P O L E N TA , F O R M A G G I O  F U S O ,  F U N G H I  &  S A L S I C C I A 3 , 7 , 5 €  1 8
Polenta, melted cheese, mushrooms & sausage

TA G L I ATA  D I  C E R V O  C O N  PATAT E  A L L ’ A M P E Z Z A N A ,  R A D I C C H I O  I N  A G R O D O LC E  E  U VA 5 €  2 9
venison fillet with ampezzana potatoes, sweet and sour radicchio & grapes

C O N T O R N I  |  S I D E S

PATAT E  S A LTAT E / A L L ’ A M P E Z Z A N A 5 €  5 / 6
Roasted “Ampezzana” potatoes

V E R D U R E  A L L A  G R I G L I A €  6
Grilled vegetables 

I N S A L ATA  M I S TA  €  5
Mixed salad 

F U N G H I  €  6
Mushrooms 

P O L E N TA  €  2

D O L C I  |  D E S S E R T S
S T R U D E L  D I  M E L E 1 , 8 , 7 , 3 €  6
Apple strudel

S A C H E R  A L  C I O C C O L AT O 1 , 8 , 7 , 3 €  6
Chocolate cake (sacher)

T O R TA  C I O C C O L AT O  &  P E R E 1 , 8 , 7 , 3 €  6
Chocolate & pears cake

T O R TA  A L L A  R I C O T TA 1 , 8 , 7 , 3 €  6
Cheese cake

G E L AT O  A L L A  C R E M A  &  L A M P O N I  C A L D I 1 , 8 , 7 , 3 €  6
Vanilla ice-cream & hot raspberries

T O R TA  A L  G R A N O  S A R A C E N O 1 , 8 , 7 , 3 €  6
Buckwheat cake

A F F O G AT O  A L  C A F F È €  3 , 5
Coffee drowned ice cream

A G G I U N TA  PA L L I N A  D I  G E L AT O +  €  1
added scoop of ice cream 

M A R S A L A  R E V O LU T I O N €  7
( D E S S E R T + B I C C H I E R E / G L A S S )

U N C L E  J O S E P H
Da abbinare alla Sacher, alla Torta Cioccolato e Pere

e alla Torta al Grano Saraceno.

 B I P  B E N J A M I N
Da Abbinare allo Strudel e alla Torta alla Ricotta

C O P E R T O €  2
Cover charge 

 VEGETARIANO / VEGETARIAN

M E Z Z A  P E N S I O N E €  7 0
Half-board

B E D  &  B R E A K FA S T €  4 5

NON SI FANNO CONTI SEPARATI | NO SEPARATE CHECKS

B A R
A C Q U A  M I N E R A L E  0 , 5 / 1  LT €  1 , 5 / 2 , 5
Bottle mineral water 0,5/1 lt 

B I B I T E  I N  L AT T I N A €  3
Sodas 

C A F F È €  1 , 3

C A P P U C C I N O  /  C A F F È  C O R R E T T O €  2

C I O C C O L ATA  C A L D A €  3
Hot chocolate 

T H È / I N F U S I €  2 , 5
Hot tea

S U C C H I  D I  F R U T TA €  3
Fruit juices

A P F E L S H O E R L E  0 , 4  LT €  3 , 5

S K I WA S S E R  0 , 4  LT €  4

P U R O  -  S C I R O P P O  N AT U R A L E €  4
zenzero&limone/sambuco

natural syrup (elderflower/ginger&lemon)

C R O D I N O / G I N G E R I N O / A C Q U A  T O N I C A €  2 , 5

V I N O  D E L L A  C A S A / H O U S E  W I N E
Vino Cabernet - Stradalta

B I C C H I E R E / G L A S S €  2
1 / 4  L  €  3 , 5
1 / 2  LT €  6
1  LT €  1 0
A L L A  M E S C I TA €  4  /  8

B I R R A  /  B E E R
Moretti baffo oro

0 , 2 5  LT €  3
0 , 5  LT €  5 , 5
1 , 5  LT €  1 5

Ichnusa non filtrata

0 , 2 5  LT €  3
0 , 5  LT €  5 , 5

Menabrea

R O S S A  /  R E D  B O T T.  3 3  C L €  4

Aynger weizen

B O T T.  0 , 5  LT €  6

C A L I C E  P R O S E C C O €  3 , 5
extra brut DOCG Clara C

S P R I T Z  A P E R O L  /  C A M PA R I  €  4

V I N  B R U L È €  3 , 5

B O M B A R D I N O €  4

V O V  /  P U N C H €  3 , 5

A M A R I  €  3 , 5  /  7

G R A P P E  €  3 , 5  /  7

R I F U G I O  A N G E L O  D I B O N A  m  2 0 8 3
L o c a l i t à  Va l l o n  To f a n a  -  C o r t i n a  d ’A m p e z z o  ( B L )
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L I S T A  V I N I  |  W I N E  L I S T

P R O S E C C O  V A L D O B B I A D E N E
P R O S E C C O  S U P E R I O R E   E X T R A  B R U T  D O C G C L A R A  C V E N E T O €  2 0

P R O S E C C O   B O S C O  D I  G I C A   B R U T   D O C G A D A M I V E N E T O €  2 5

M E T O D O  C L A S S I C O
T R E N T O  D O C  B R U T C A N T I N A  D ’  I S E R A T R E N T I N O €  4 5

F R A N C I A C O R TA  E S U S  B L A N C  D E  B L A N C S  D O C G L E  M A R C H E S I N E LO M B A R D I A €  6 0

C H A M PA G N E  E N FA N T  D E  L A  M O N TA G N E B E R T R A N D  D E L E S P I E R R E F R A N C I A €  8 5

V I N I  B I A N C H I
LU G A N A  D O C C À  D E I  F R AT I V E N E T O €  3 0

R O E R O  A R N E I S  P E R D A U D I N  D O C G A Z  A G  N E G R O P I E M O N T E €  3 5

M U L L E R  T H U R G A U  A L + M A  2 0 0 M A S O  M A R T I S T R E N T I N O €  3 8

R I E S L I N G  G Ö N N H E I M E R E Y M A N N PA L AT I N AT O  ( G E ) €  3 8

V I N I  R O S S I
VA L P O L I C E L L A  D O C C O T T I N I V E N E T O €  2 0

A M A R O N E  C O S TA S E R A  D O C G M A S I V E N E T O €  8 0

P I N O T  N E R O  D O C A N D R I A N A LT O  A D I G E €  3 5

G S C H L E I E R  S C H I A VA  V E C C H I E  V I G N E  G I R L A N A LT O  A D I G E €  3 5

B R O LO  D I  C A M P O F I O R I N M A S I V E N E T O €  4 5

L A G R E I N  R I S E R VA G A R LO T T O A LT O  A D I G E €  4 0

P I N O T  N E R O  D O C  R I S E R VA  F LO R A G I R L A N A LT O  A D I G E €  6 0

G N O M È  - G A M A R E T -  F E LT R E  ( B L ) P I A N  D E L L E  V E T T E V E N E T O €  3 5

R I F U G I O  A N G E L O  D I B O N A
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L o c a l i t à  Va l l o n  To f a n a  -  C o r t i n a  d ’A m p e z z o  ( B L )
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B I R R E  A R T I G I A N A L I  |  C R A F T  B E E R S

B I R R I F I C I O  L Z O  ( C O N E G L I A N O )

R I O T  A L E  -  C A L I F O R N I A  I PA 3 3 C L .  €  6
Moderna interpretazione dello stile IPA. Corpo esile, costruito prevalentemente su malti pils, così da valorizzare le 

note fruttate dell’abbondante luppolatura. Colore Dorato carico e profumi di Pompelmo, passion fruite  lime.

Gradazione alcolica 5,6 % vol

B A A L  -  R E D  A L E 3 3 C L .  €  6
Birra dal colore intenso, dove gli aromi dei cinque malti utilizzati e del tradizionale lievito conferiscono una forte 

intensità olfattiva e sentori di tostatura. Note che ricordano il pane e il caramello, accompagnate dalla nobile 

luppolatura che permane in bocca

Gradazione alcolica 6,4 % vol

R U S T Y  -  W E E  H E A V Y 3 3 C L .  €  6
Birra dal colore ramato, nella quale a farla da protagonista è la dolcezza del malto, che ricorda soprattutto il 

caramello. La bevuta è  appagante e bilanciata da un finale torbato, che la rende equilibrata.

Gradazione alcolica 8 % vol

A N T I K O R P O  B R E W I N G - S G O N I C O ( T R I E S T E )

G R O M M E T - G LU T E N  F R E E  K E L L E R  P I L S 4 0 C L .  €  6
Birra a bassa fermentazione dal colore dorato carico, solletica il naso con un buon equilibrio e un intrigante 

sinergia tra il panificato chiaro dei malti e il carattere erbaceo e leggermente balsamico dei luppoli. In bocca la 

dolcezza della componente maltata lascia poi spazio ad un amaro erbaceo deciso.

Gradazione alcolica 4,8% vol. 

I M PA C T  Z O N E - PA C I F I C  PA L E  A L E 4 0 C L .  €  6
Birra ad alta fermentazione in stile americano, di colore dorato chiaro, opalescente. Il bouquet presenta una sin-

ergia tra sentori agrumati di mandarino e arancia e più calde evocazioni tropicali, con il passion fruit in prima 

fila.  Nel finale amaro morbido, spunta un tocco di bergamotto.

Gradazione alcolica 5% vol. 

WA H I N E  -  G LU T E N  F R E E  B L A N C H E  W I T H  P I N K  G R A P E F R U I T 4 0 C L .  €  6
Birra ad alta fermentazione morbida e setosa  con l’accenno rustico dato dall’aggiunta di segale. L’olfatto viene 

stuzzicato da un rinfrescante caleidoscopio di aromi agrumati e speziati, al palato lascia un finale  sinuoso e un 

retrolfatto in cui tornano pompelmo e coriandolo. Gradazione alcolica 5,1 % vol

R I F U G I O  A N G E L O  D I B O N A
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